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PLATOS

Spaghettone alla Carbonara  / Trufada 19€ - 22€ 
Spaghetti alla Carbonara clásica 
/ con Trufa 

Tacos de Solomillo 24€ 
4 Tortillas de Maiz con Solomillo de Ternera, Guacamole 

y salsa de Chile Chipotle

Crema de Tomates rostizados 14€ 
Crema de Tomates rostizados servida con croutons, 
Lascas de parmesano y romero fresco 
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Burrata di Andria 21€ 
Burrata fresca servida con Pera borracha y Culatello
di Zibello

Camembert grillé 18€ 

CHEESE BAR

Gorgonzola al Champagne 12€ 
Crema de queso Gorgonzola al Champagne 
acompañados con Taralucci Pugliesi

Mozzarella Ahumada 25€ 
250 gr. de Mozzarella de Búfala ahumada servida sobre 
Berenjenas a la parrilla  y Tomates cherry

Caciocavallo Grigliato 16€  
Queso a la plancha, fundido intenso y crujiente por fuera
 servido sobre pan Carasau con un toque de miel y tomillo 
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Ravioloni ripieni di Porcini e Tartufo 26€ 

 Pasta fresca rellena de Boletus y Trufa negra, con
 Mantequilla, Parmesano y Salvia  

Camembert fundido servido con confitura de Tomates  

FONDUE DE QUESOS  

Tataki di Tonno             
Tataki de Atún servido con Cebollas caramelizadas

26€ ud  Lasagna di Zucca 21€ 
Lasaña con Calabaza, Mozzarella Ahumada y Tomillo Fresco 

Fondue Clasica 15€ por persona (Mínimo dos personas)  
 Fondue de quesos preparada con vinoTrento DOC 

 acompañanada de patatas y pan artesanal

Fondue PROPAGANDA 18,50€ por persona (Mínimo dos personas)   
  Fondue de quesos preparada con vinoTrento DOC 

 acompañanada de embutidos italianos y pan artesanal

Tabla de 4 Quesos 26€  (uds 8,5€) 
Taleggio, Blue delle Langhe, Moliterno al Tartufo 
y Curado al Whiskey. Servidos con confitura de Naranja, 
Uvas  y frutos secos

Tabla de 6 Quesos 36€ (uds 8,5€)  
Gorgonzola al Champagne, Taleggio, Blue delle Langhe, 
Moliterno al Tartufo  Parmesano de Búfala y Curado 
al Whiskey. Con confitura de Naranja, Uvas  y frutos secos

Añade más patatas y pan por 8,5€ 

 
PLATOS ESPECIALES PARA ESTA NAVIDAD

Spaghettone con Bogavante 32€ 
Spaghettone al dente acompañado de bogavante 
 Un plato intenso y elegante  

Plato Especial del Chef 30€ 
Un plato secreto creado especialmente para esta noche.

Una creación exclusiva que solo descubrirás al llegar a la mesa.

Insalata Russa con Gamberi 20€  
Elaborada al momento, coronada con gambas 

jugosas y frescas. Un clásico navideño
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Cappeletti al Brodo di Capone 26€ 
Capelletti rellenos al estilo tradicional, 
servidos en un caldo profundo y sedoso de Capón 

Guancia di Manzo Brasata al Barolo 26€ 
Carrilleras en salsa de vino tinto Barolo 

servida con Polenta Italiana

 Gran Vitel Tonne´ 21€ 
Clásico plato frío de Ternera con salsa de Atún al

 estilo Piemontés

Bullabesa 32€ 
Clásica Sopa Provenzal de Pescado y Marisco, 
servida con Tosta de Pan de ajo  


