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Pasta del día 19€ 
Cada día una pasta fresca diferente. 
Pregúntanos

PLATOS

Spaghettone alla Carbonara  / Trufada 19€ - 22€ 
Spaghetti alla Carbonara clásica 
/ con Trufa 

Galletto al Mattone 24€ 
Picantón de corral al mattone, piel dorada y crujiente, interior 

jugoso y lleno de sabor con patatas horneadas.

Gnocchi di Patate alla Sorrentina 19€  
Gnocchi de Patatas con salsa de Tomate, Mozzarella

Parmesano y Albahaca fresca

Spaghettone ai Frutti di Mare 26€ 
Spaghetti con selección de mariscos y pescado 
al papillote

Ostras 6€ 

Ostra al natural BAR
Ostras 6€ 

Ostra servida con salsa mignonette

Prosciutto San Daniele 18€ 
Ensalada de Prosciutto San Daniele, queso verde de Búfala, 

espinacas baby, Tomatitos cherry, albahaca y vinagreta

CROSTONI & PIZZETTA

Crostone Milano 15€ 
El norte de Italia en un bocado: pan rústico dorado, 

Salchiccia especiada y Mascarpone con eneldo 

Crostone di Mozzarella & Alici del Cantábrico 18€ 
Tostada de pan artesanal caliente con queso Mozzarella 

de Búfala, Anchoas y Boquerones del Cantábrico

Caprese di Treccia di Búfala 18€ 
Una trilogía de tomates de la huerta local: negro bárbaro, rebel y raf, cultivados de forma ecológica Km 0 

con Mozzarella de búfala, aceitunas negras y albahaca fresca, servida con pan de ajo  

 
RAWS

Steak Tartare 24€  
Solomillo cortado a cuchillo con Huevo de codorniz
con crujiente Pan Carasau

Carpaccio de Ternera 21€ 
Corte fino de Solomillo, Rúcula, Parmesano, Tomates
cherry y lascas de Champiñones
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Pan Rosetta servido caliente con Mantequilla de Búfala, AOVE y Romero + cubierto 2,5€  por persona 
Tenemos a su disposición toda la información sobre los alérgenos que pueda contener nuestra carta.

Ravioloni ripieni di Porcini e Tartufo 26€ 
 Pasta fresca rellena de Boletus con
 Mantequilla y trufa negra

Guancia di Manzo Brasata al Barolo 26€ 
Carrilleras en salsa de vino tinto Barolo 

servida con Polenta

Tataki di Tonno             
Tataki de Atún servido con Cebollas caramelizadas

24€ ud  Lasagna di Zucchine e Pesto Genovese 21€ 
Lasaña con Calabacín, Mozzarella y pesto de Albahaca 

ENSALADAS 
Tataki de Tonno 18€ 
Ensalada de Tataki de atún con mix de hojas baby, aguacate, 

tomates secos, aceitunas kalamata y vinagreta 

Crostone di Carciofi alla Pizzaiola 16€ 
Tostada de pan artesanal caliente con Alcachofas, salsa de

Tomates, Alcaparras, Aceitunas negras y perejil 

By Propaganda

Polpette Propaganda 21€ 

Albóndigas de Ternera en salsa de tomate servidas con puré 
de patatas y lascas de Parmesano
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Tartare di Tonno  18€ 
Tostada Crujiente de Maiz con Tartare de Atún,  Aguacate, Jalapeño, Lima y Chile seco, 

servida sobre Burrata Fresca

Pizza alla Pala 16€ 
Mozzarella di Búfala, Espinacas, Mortadella al Pistacho, Tomates 

Cherry horneados, Parmesano y pesto de  Albahaca 

English Menu


